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PORTO COLHEITA TAWNY 2008

NOTE GENERALI

Tipologia DOC Porto
Zona produttiva Douro

Vitigni Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinto Céo, Tinta Francisca, Tinta
Amarela, Sousdo, Tinta Roriz e altre

Vinificazione Le uve vengono calpestate e i succhi posti in grandi tini di
legno.

Invecchiamento In barili specifici da 550It per un periodo minimo di 7 anni.

Gradazione alcolica 20% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Rosso mattone con sfumature aranciate.

Profumo Al naso & leggermente affumicato, con sottili sentori di frutta secca. (ENGARRArADO £M 2020
R DUZIDO E

Sapore Al palato e rinfrescante, con buona acidita e note di albicocca fresche B
e frutta candita, che silegano in un finale lungo e morbido. :

Abbinamenti Con frutta secca, crostata di mandorle o dessert a base di uova,
caffé o vaniglia. In alternativa, servire freddo come aperitivo.
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